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Pressemitteilung 
Wien, im April 2023 

 
 

Der Countdown läuft! Präsentation des Steirischen Weines in Wien 
Mit Ortswein-Verkostungszone für Fachbesucher von 14:30 bis 16:00 Uhr! 

  

Am 9. Mai 2023 kommen mehr als 100 steirische Winzer:innen nach Wien in die Hofburg Vienna zur 

großen Präsentation ihrer aktuellen Gebiets-, Orts- und Riedenweine. Besonderes Augenmerk wird 

diesmal den Ortsweinen zuteil, welche Fachbesucher von 14:30 bis 16:00 Uhr in einer eigenen 

Verkostungszone individuell degustieren können und die bei den Ständen aller Winzer:innen zu 

verkosten sind. Ergänzend dazu darf man sich über so manche gereifte Kreszenz freuen und erstmals 

wird eine repräsentative Auswahl an steirischen Schaumweinen geboten. 

 

Steirischer Ortswein ist neuer Weltstar 

Mit ihrer schönen filigranen Hügellandschaft bildet die Steiermark eine wahre Schatztruhe an 

spannenden Weinherkünften, welche je nach Reife und Stilistik die Basis für die drei Kategorien im 

DAC-System bilden. Steirischer Wein ist auf allen drei Ebenen fruchtig, vielfältig und trocken. Den 

Ortsweinen kommt in ihrer Position zwischen Gebiets- und Riedenweinen eine besondere Rolle zu. 

Ortsweine sind Botschafter mit Herkunfts-Charakter: ELEGANT, harmonisch, reif, gehaltvoll, und 

extraktreich. Sie weisen bereits etwas mehr Körper und Komplexität als Gebietsweine auf, während 

ihr Herkunftscharakter deutlich zum Ausdruck kommt. Als prominenter Vertreter dieser Kategorie ist 

auch der 2021 Südsteiermark DAC Sauvignon Blanc Sieme Eichberg aus dem Weingut Adam-Lieleg 

dabei – seines Zeichens frisch gekürter Gewinner der Dubourdieu-Trophäe beim renommierten 

Concours Mondial du Sauvignon Blanc. 

 

Die Kraft der Mitte 

Jeder steirische Ortswein ist im Rahmen der DAC-Bestimmungen gesetzlich verankert. Als Parameter 

wurden der individuelle Wein-Charakter eines Ortsweingebiets, basierend auf kleinklimatischen und 

geologischen Bedingungen, wie auch historisch-ortsspezifische Machart und Bekanntheit 

herangezogen. Wenn nun der Name einer Gemeinde wie Stainz, Leutschach oder Klöch auf dem 

Etikett steht, suggeriert dies bereits einen höheren Anspruch als bei Gebietsweinen, die FRISCH, 

leicht, lebendig und trinkfreudig die Vielfalt der Steiermark zeigen. Riedenweine laden die 

Weinkenner:innen zur Auseinandersetzung mit dem Ausdruck bester Lagen und deren 

unterschiedlichen Nuancen ein. Sie präsentieren sich MINERALISCH, riedentypisch, würzig, hochreif 

und lagerfähig. Ortsweine bilden also die Kraft der Mitte: ELEGANT, harmonisch, reif, gehaltvoll und 

extraktreich. Diese Stärken gilt es zu entdecken und noch besser kennenzulernen. 

 

Checkliste Ortsweine 

Hierbei handelt es sich um Weine aus Gemeinden der jeweiligen DAC-Gebiete. Die Trauben müssen 

aus dem definierten Ort und den dazugehörigen Gemeinden stammen. Terroir tritt in diesen Weinen 

besonders stark in den Vordergrund – der Geschmack der Ortsweine lässt die unterschiedlichen 

Böden der jeweiligen Gemeinden und die kleinklimatischen Verhältnisse erkennen. Steirische DAC-

Ortsweine sind trockene Weine und dürfen maximal 4g/l Restzucker aufweisen. Die Ausnahme bildet 
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die Rebsorte Traminer aus Klöch, denn der natürliche höhere Bestandteil an Fruchtzucker in der 

Rebsorte erlaubt es den Klöcher Winzer:innen im DAC-System die Traminerweine auch halbtrocken 

beziehungsweise ab Erreichen der Prädikatsstufe (Auslese etc.) ohne Restzuckergrenze als DAC-

Ortsweine auszubauen. Ab dem 1. Mai des Folgejahres dürfen Ortsweine auf den Markt gebracht 

werden. Ausgenommen ist der weststeirische Schilcher mit Verkaufsstart 1. Februar aufgrund seiner 

frühen Reifezeit. 

 

Die Gemeinden der steirischen DAC-Ortsweine sind: 

• Südsteiermark DAC: Kitzeck-Sausal, Eichberg, Leutschach, Gamlitz und Ehrenhausen. 

• Weststeiermark DAC: Ligist, Stainz, Deutschlandsberg und Eibiswald. 

• Vulkanland Steiermark DAC: Oststeiermark, Riegersburg, Gleichenberg, Kapfenstein, St. 

Anna, Tieschen, Klöch, Straden und St. Peter. 

 

Die zugelassenen Rebsorten für die steirischen DAC-Ortsweine sind:  

Sauvignon Blanc   Riesling 

Welschriesling   Gelber Muskateller 

Weißburgunder   Traminer 

Morillon   Schilcher/Blauer Wildbacher 

Grauburgunder     

 

Aus diesen Rebsorten wurden jeweils zwei Leitsorten auf Ortsweinebene ausgewählt. Dabei steht die 

Leitsorte Sauvignon Blanc immer an erster Stelle und die zweite Leitsorte repräsentiert die Typizität 

des jeweiligen Orts, vom Traminer in Klöch bis zum Schilcher in allen Ortsweinen der Weststeiermark. 

 
Auf einen Blick 
Was: Präsentation des Steirischen Weines in Wien  
Sonderthema: Ortsweine im Fokus 
Ort: HOFBURG Vienna, 1010 Wien  
Datum: Dienstag, 9. Mai 2023 
Zeit: 
Fachbesucher:innen: 14:30 bis 20:00 Uhr 
Private Weinliebhaber:innen: 16:00 bis 20:00 Uhr 

 
TICKETS: 
Für Professionals 
Eintritt nach Anmeldung und Angabe der aktiven beruflichen Tätigkeit kostenlos, Anmeldung 
erforderlich unter: 
https://www.grosswerk.com/Praesentation_des_Steirischen_Weines_in_Wien_2023 

 
Für Weinliebhaber 
Vorverkauf: € 30 exkl. Ö-Ticket Gebühren 
Abendkasse: € 35 exkl. Ö-Ticket Gebühren 
(Tickets bei allen Ö-Ticket Verkaufsstellen sowie online erhältlich) Glaseinsatz vor Ort: 5 Euro 
Nähere Infos und Ausstellerliste: 
https://steiermark.wine/event/praesentation-des-steirischen-weines-in-wien 

 
Presseakkreditierung: werk@grosswerk.com 
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Kontakt 
Mag.(FH) Andrea Jöbstl-Prattes, Leiterin Marketing & Kommunikation Wein Steiermark 
Hamerlinggasse 3, 8010 Graz | +43 316 8050 1447 
andrea.joebstl-prattes@steiermark.wine | www.steiermark.wine 

 
Pressekontakt 
Dagmar Gross | grosswerk public relations & art 
promotion Liniengasse 20/6 | 1060 Wien | +43 1 236 26 
64 werk@grosswerk.com | www.grosswerk.com 
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